la constancia, el tesén, la perseverancia y creer en lo que haces,

son pilares fundamentales para la base de un proyecto.

lat familia Vinyes-Megias son fiel reflejo de ello desde la década de

los afios sesenta que empezaron en la vida de la restauracion.

PICCA-DILLY rinde homenaije por el paso del Sr. Vinyes en su juventud al mitico
restaurante. PICCADILLY que estuvo ubicado en la Rambla Catalunya, 48 de la

localidad de Barcelona.

“Tu rabajo va a llenar gran parte de tu vida, la Gnica manera de estar
realmente safisfecho es hacer que lo que creas es un gran frabajo y la

Onica manera de hacerlo es amar lo que haces”

Steve Jobs

/N

PICCA-DLILLY

ALTA TAVERNA



[

I8

© @ N o o

12
13
14.

18

20

21
22

23.

24
25
26

27.

28

29.
30

32
33

34

PICTA-LILLY

TAPES FREDES - TAPAS FRIAS

Pa de vidre amb tomaquet de penjar / Pan de cristal con tomate de colgar
Pemil ibéric / Jamén ibérico

Assortiment d'ibérics / Surtido de ibéricos

Ostres Sorlut especials {unitat) / Ostras Sorlut especial (unidad)

Anxoves del Cantabric macerades / Anchoos del Cantébrico maceradas
Se:itons fets a casa / Boquerones caseros

Escopinyes "Espinaler” / Berberechos "Espinaler”

Olives farcides d” anxova / Aceitunas rellenas de anchoa

Musclos gallecs en escabetx o al natural
Mejillones gallegos en escabeche o of natural

Tartar de tonyina vermella amb alvocat / Tartar de aftin rojo con aguacate

Esqueixada de bacallé amb olives de Kalamata

4,00 €
2750 €
26,50 €

6,90 €
18,00 €
16,50 €

17.50€

550 €
13,50 €

2450 €
12,50 €

“Esqueixada” de bacalao {ensalada de bacalao desmigado) con olivas de Kalamata

Amanida russa del dia / Ensaladilla rusa del dia
Amanida de cranc / Ensaladilla de cangrejo
Esquitx de marisc / Salpicén de marisco

Ventresca de tonyina amb pebrots del piquillo
Ventresca de atun con pimientos del piquiflo

Rock de bacalla (4u.) / Rock de bacalao {4u.)

Torrada d'arengada amb escalivada / Tostada de arenque con escalivada

TAPES CALENTES +» TAPAS CALIENTES

Tires de pollasire arrebossades amb panko / Tiras de polfo con panko
Daus de filet al pebre / Tacos de solomiflo a la pimienta

Flor de carabassé farcida de mozzarella o foie {unitat)
Flor de calabacin refleno de mozzarelia o foie (unidad)

Pop a la brasa amb Parmentier / Pulpo a la brasa con Parmentier
Popets a la marinera / Pulpitos o la marinero

Gamba vermella amb allada / Gamba roja of gjiffo

Alberginies aromatitzades amb mel de canya / Berenjenas aromatizadas con miel de cafia
Petdna variada “Zamburifias” al fom estil del xef / Zamburifias al horno estilo del chef
Formatge fregit amb melmelada de nabius / Queso frito con mermelada arandanos

Patates braves "Piccadilly’ / Patatas bravas “Picca-dilly”

Croquetes casolanes (4v.} / Croquetas caseras {4 u.)

Crestes de tonyina casolanes {4u.) / Empanadillas de atun caseras (4 u.)
Calomars a l'andalusa / Calamares a la andaluza

Pebrots de Padrén / Pimientos de Padrén

Favetes baby amb pemil / Habitas baby con jamén

Trvita de patates / Tortifla espafiola

Fricandé de vedella amb moixermons / Fricandé de ternera con senderuelas

10,50 €
12,50 €
12,50 €
1550 €

12,80 €
1780 €

14,50 €
2650 €
750€

26,50 €
1750 €
12,50 €
12,50 €
1900 €
13,50 €

850 €
12,00 €
14,00 €
18,50 €
1090 €
16,50 €
B8P0 €
18,50 €

- IVA inclos - IVA incluido -

Per a aHergdgens demanar personal de sala / Para alérgenos pedir o personal de sala

SVdVl-SddVL
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43.

44
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46,

47

48.

ENTRANTS - ENTRANTES

Raviolis, espaguettis o macarrons amb pesto

Raviolis, espaguettis o macarrones aof pesto

Gaspatxo andalis amb crostonets
Gazpacho andaluz con picatostes

Sopa casolana de l'évia / Sopa casera de la abuela

Amanida de burrata, tomaquet, alvocat i pesto
Ensaloda de burrata, tomate, aguacate y pesto

Amanida de ventresca de fonyina, tomaquet raf i ceba tendra
Ensalada de ventresca de aton, tomate rafy cebolla tierna

Ceviche de corbina i mango / Ceviche de corvina y mango

ARROSSOS SELECTES + ARROCES SELECTOS (una persona)

Mar i Muntanya
(orrds amb sofregit, cloisses, gambes pelades, carxofes i ceps)
Mar y Montaiio

{arroz con sofrito, almejas, gambas peladas, alcachofas y setas de Burdeos)

Del Senyoret
{arrds amb sofregit amb el marisc pelat. gambes, calamars i musclos)

Del Sefiorito
{arroz con sofrito con el marisco todo pelodo: gambas, calamares y mejillones)

Marisc

{arrds amb sofregit, gambes, calamars, musclos i cloisses)
Marisco

{arroz con sofrito, gombas, calamares, mejillones y almejos)
Arrds Negre

[ards amb sofregit, finta de sipia, gambes pelades, calamars i musclos)
Arroz Negro

{arroz con sofrito, tinta de sepia, gambas peladas, calomares y mejillones)

Arrds amb llamantol / Arroz con bogavante

ARROSSOS - ARROCES (una persona)

Paella de verdures / Paella de verduras
Paella valenciana / Paelfla valenciona

Fideuada de marisc / Fidevada de marisco

14,50 €
1150 €

12,50 €

16,80 €

1780 €

2350 €

2180 €

2380 ¢

23.80¢€

2380¢€

3200¢€

20.80 €
2180 €

21,80 €

- IVA inclas - IVA incluido -

Per a aHergdgens demanar personal de sala / Para alérgenos pedir a personal de sala
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55.

56

57

58.
59.

60

DEL MAR A LA TAULA - DEL MAR A LA MESA

Bacalla a la llauna *Piccadilly” o al *pil pil”
Bacaloo a la launa “Picca-dilly” o ol “pit pil”

Orada a la sal / Dorada a fa sal

Liobarro amb verduretes i allada tradicionat

Lubina con verduritas y ajillo tradicional

.Gambes vermelles a la planxa {8u.) / Gambas rojas a la plancha {8u.)

Tataki de tonyina vermella / Tataki de attin rojo
Escamarlans a la planxa {4v.) / Cigalas a la plancha {4 u.)

Pregunteu pel marisc del dia / Pregunten por el marisco del dia

CARNS DE GALICIA + CARNES DE GALICIA

Filet de vedella gallega al gust / Solomillo de ternera gallega al gusto
Entrecot de vedella gallega al gust / Entrecot de ternera gallega af gusto
Cua de bou amb vi negre / Rabo de toro al vino tinto

Cuixa d'énec confitada / Muslo de pato confitado

Botifarra amb mongetes a la catalana / Butifarra con judias o la catalana

Super canel6 de carn casold / Super caneldn de carne casero

24,50 €

26,50 €

2650 €

3200€
2550 €
3670 €

31,50 €
2750€
23,50 €
2450 €
12,50 €

2050 €

- IVA inclos - IVA incluide -

Per a aHergdgens demanar personal de sala / Para alérgenos pedir a personal de sala
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&62.

&3
&4,
&5.
&6,

&7,
68

&9,

POSTRES

Arrds amb llet casolds / Arroz con leche casero

Escuma de crema catalana amb piruleta cruixent
Espuma de crema catalana con pirulefa crujiente

Fruitc de temporada / Fruta del tiempo
Coulant de xocolata / Coulant de chocolate
Pastfs de formatge amb nabius / Tarta de queso con arandanos

Pastfs de Santiago amb xopet de “Meus Amores’
Tarta de Santiago con chupifo “Meus Amores”

Pa de Cadlatrava / Pan de Calatrava
Pastis Tatin / Tarta Tatin

Pionono de Santa Fe / Pionono de Santa Fe

820 €

850¢€

770 €
B50€
8270 €

820 €

820€
820€
820€

» IVA inclos - IVA incluido -
Per a aHergdgens demanar personal de sala / Para alérgenos pedir a personal de sala



